
WilanówWilanów



Dziękujemy za zainteresowania organizacją wydarzenia w EL BOTELLÓN, gdzie spotykają się

hiszpański temperament i polska gościnność, tworząc unikalną różnorodność smaków 

i zapachów. Szef kuchni Miłosz Cichoń dba by każde danie zachowało swój charakter. 

Nasze przystawki serwowane są w formie tapas - niewielkich przekąsek znanych z hiszpańskich

barów - zachęcają do dzielenia się smakami. Świetnym dopełnieniem naszej oferty jest

staranna selekcja win oraz bogata oferta koktajli autorskich i klasycznych.



Pinchos - 3 rodzaje kanapeczek w stylu finger food
w wersji mięsnej, rybnej i wege

Pieczone oliwki z oliwą pomarańczową

Chorizo duszone w cydrze z chutney z czerwonej cebuli

Patatas bravas z masłem truflowym i dojrzewającym serem

Kalmary panierowane z aioli kaparowym

Pimientos de Padron- galicyjskie papryczki z wędzoną solą

70ZŁ/OS.
TAPAS SERWOWANE W ŚRODEK STOŁU

OFERTA



Pinchos - 3 rodzaje kanapeczek w stylu finger food w wersji
mięsnej, rybnej i wege

Deska serów i wędlin

Pieczone oliwki z oliwą pomarańczową

Chorizo duszone w cydrze z chutney z czerwonej cebuli

Pimientos de Padrón- galicyjskie papryczki z wędzoną solą

Kaszanka zapiekana z kozim serem

Patatas bravas z masłem truflowym i dojrzewającym serem

Frito misto- mix owoców morza w panierce

Krem kataloński z rozmarynem i malinami

110ZŁ/OS.
TAPAS SERWOWANE W ŚRODEK STOŁU

OFERTA



Pinchos - 3 rodzaje kanapeczek w stylu finger food 
w wersji mięsnej, rybnej i wege
Deska serów i wędlin
Pieczone oliwki z oliwą pomarańczową
Chorizo duszone w cydrze z chutney z czerwonej cebuli
Pimientos de Padron- galicyjskie papryczki z wędzoną solą
Kaszanka zapiekana z kozim serem
Frito misto- mix owoców morza w panierce

180ZŁ/OS.
TAPAS SERWOWANE W ŚRODEK STOŁU

OFERTA

DANIA GŁÓWNE (do wyboru)

Halibut zapiekany w sosie szafranowym z mulami, gratin
ziemniaczano-serowym i oliwą ziołową 
Wolno pieczony polik wołowy z demi glace z palonym rozmarynem,
wędzonymi ziemniakami i karmelizowanymi warzywami
korzeniowymi

Stek z selera z puree z białych warzyw, sosem truflowym, prażoną
cieciorką i tapenadą

DANIA GŁÓWNE (do wyboru)

Krem kataloński z rozmarynem i malinami



70 ZŁ BRUTTO/OS
OPEN BAR ALKOHOL FREE

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
 Woda gazowana, niegazowana, Pepsi, Tonic, soki 
Kawa i herbata

180 ZŁ/OSOPEN BAR %
NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
Woda gazowana, niegazowana, Pepsi, Tonic, soki 
Kawa i herbata

NAPOJE ALKOHOLOWE:
Hiszpańskie Białe wino butelkowe
Hiszpańskie Czerwone wino butelkowe
Piwo Peroni
Wino musujące Cava 
Sangria bianco/tinto

300 ZŁ/OSOPEN BAR %
NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
Woda gazowana, niegazowana, Pepsi, Tonic, soki 
Kawa i herbata

NAPOJE ALKOHOLOWE:
Hiszpańskie Białe wino butelkowe
Hiszpańskie Czerwone wino butelkowe
Piwo Peroni
Wino musujące Cava 
Sangria bianco/tinto
 Gin Tanqueray London Dry 
 Rum Capitan Morgan
Wódka Ketel One
Whisky Johnie Walker Black Label 
Sangria bianco / tinto





W OREFCIE PODANO CENY BRUTTO







Zapraszamy do kontaktuZapraszamy do kontaktu

W razie pytań jesteśmyW razie pytań jesteśmy  
do Państwa dyspozycji!do Państwa dyspozycji!


